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BAKGManufakturmit Backstube und Snacktresen: franzdsische Backkultur trifft auf deutsche
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Duisburg / HamburgJnter dem Mott@BAKOC Gemeinsam Zeichen setzdiag fir Tag. Hand in

F | atdie BAKO GRUPPE NORDd2r91. INTERNORGA in Hambmij inrem innovativen

und handwerksnahekesseauftritt ins Schwarze getroffen. Das Messekonzept Uberzeugte mit mo-
derner und ansprechender Standgestaltung und einer Vielzahl an handwerksnahen Konzepten.

Klaus Nerjes, Vorstand der BAKO HANSAImiert:@Vir sind rundherum begeistert: exzellentes
Kundenfeedback, tolle Atmosphare am Stand und intensive BeratungsgeBjraciseist die IN-
TERNMPE? kcfp _jqgq ugafrge, d

Der700 gm grol3e Messestamdder Halle B@var auch in diesem Jahr wieder einmal sehr gut be-
sucht und bot ausreichend GelegerteiFachgesprachen mit den angeschlossenen Handwerksbe-
trieben und zum Netzwerken und Fachsimpeln mit Kollegen und den Mitarbeitern der vertretenen
BAKGRegionalgenossenschaften.

Matthias Retzlaff, Geschaftsfiihrung der BAKO Schidsulgjeink ¢ g |Wir &ind &ositiv ber-
rascht aufgrund der sehr guten Besucherzahl und der vielen Kundenkontakte. Die Stimmung an
BAKGQr I b gqr gl bgcgck H_fp ugpijgaf qgcfp esr



BAKGManufaktur: franzésische Backkultur trifft auf deutsche Snackkompetenz
Fur dagyanzheitliche Handwerk®nzeptin der BAKeManufaktumit Backstube und Snacktresen
gab es vom Fachpublikum in diesem Jahr grof3es Lob.

Die BAK@Backstubemit franzdsischen Spezialmehlen aus dem Haus@MinlZusammenspiel

kgr gllmt _rgtcp @Uaicpcgrcafl gi t mi @ml e _pb
é Q mjmit intégriertem Beschickungstisar ein wirkliches Highliglliver MassonVerkaufsleiter
BONGARX c gl r 8 éBcp N?L CB&aBkBt?S haigviel Intecegse b@»denMKunden ge-
weckt. Die Frische der Backwaren, digbifitit und die hervorragendgualitéatder Backwaren hat
tgcjc @ ai crpgc ¢ lgafr I sp 6 cpp_qafr* qgmlob
Dieaus den franzésischen Spezialnmetitzeugten Backwardrieten den Handwerksbetrieben viel-
faltige Moglichkeiten zur Verarbeitumgd bereichern in jedem Fall deren Sortiment, um dem Ver-
"p_safcp b_qgq éeéqg_tmgp tgtpcd sl b KagscPrygodaGeé-xi gg
bietsverkaufsleiter von MoBiex gcfr c¢cgl ¢ nmggrgtc @gj | x8 é&Ga
INTERIORGA nach Hamburg kommen. Da@k SupePositionierung auf dem BAKSDand hatten

wir einen enormen Zulauf von interessierten Betrieben. fiedener Kunde hat es auf den Punkt
gebr afr e?sd bcp Qsafc | _af Kiejgaficgrcl ggaf



Snackberater der BAKO GRUPPE N@RICFachschullehrer der Akademie destBehen Backer-
handwerks Weinheimals Kompetenteam amBAKGSnacktresen

Die qualitativ hochwertigen Backwaren von Malbieten die beste Basis fur die weitere Verede-
lung zu einem geschmackvollen Snack, denR tlas k _ ai@ié ? a {Bdugl c p i ist pathd

wie vor imTrend. @s belegen audlie neuesteranlasslich der INTERNORGA von der GfK und der
NPDGroup prasentierten Zahlen.

Die beiden Snackberater der BAKO GRUPPE NORD hatten zusammen mit den Fachschullehrern
Weinheim alle Hande voll zu tun, um den zahlreichen Fachbesuchewr Aidkbks und Kniffe bei

der Snackzubereitung zu vermitteln, sondern das Publikum auch mit entsprechenden Probier
Happcherzu versorgerDie bereit gestellte Vielfalt lidkeine Wiinsche offen: Ob herzhaft oder sif,
vegetarisch und vegan, warm oder Kait,jedenGeschmaclar etwas dabeiN g | €A _kn _e
Apmgqqg _| r é&Dpmk _ eccdp*g cOdj*o r@_ eésNc_gpogagcdg* G cAdp) nggtgbgl _ @sr p

Lars Bittig von derAO OstesumiertéEs ist jedes Jahr eine Freude auf einem soM@aésestand

mit so tollen Kollegen und so vielen interessierten Kunden zu arbeiten. Diat©rgatiesVorberei-
tungunddiBs paf déf psl e bgcqgcp K RalphSieggmeyer, Ebdidiimgtes c u i f
gqgr bc p ieKoémipigation ded friseh@Backwaren von MeBlie mit der Veredelung zu einem
Backer wngqgqafcl QI _ai n_gqrc gsncp xsq_kkcl , d



