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BÄKO-ZENTRALE NORD eG  
 

 

P R E S S E I N F O R MA T I O N 
 

Fassettenreicher Messeaufritt auf der diesjährigen INTERNORGA in Hamburg unter 

dem Motto ēBÄKO Č Gemeinsam Zeichen setzen! Tag für Tag. Hand in Hand,đ 

 

 
 

Ein gelungener Messeauftritt mit viel positiver Resonanz:  
Á BÄKO-Manufaktur mit Backstube und Snacktresen: französische Backkultur trifft auf deutsche 

Snackkompetenz mit Showbaking in Perfektion  

Á Prominenter Besuch am BÄKO-Stand: Simon Licht - amtierender Brotbotschafter  

Á Rekord anerkannt: ēB_s gpíÖrc @pmrpce_j bcp Ucjrđ 

Á Snack- und To Go-Konzepte im Fokus: die Partner Bedford und Atollspeed mit Verkaufsschlagern 

für die heiße Rfcic qmugc b_q ēJmjjw-U_ddcjđ-Konzept von Neumärker als lukratives Zusatzge-

schäft 

Á Aktionspunkt MEISTERLAND: Konfitüren im Portionsglas Č geschmackvolle Umsatzbringer für das 

Gastrogeschäft 

Á MEISTER KAFFEE: dic I_ddccucjr tml ēKCGQRCP I?DDCCđ slb b_q D_pk I_ddcc-Imlxcnr ēA_dc b_ 

J_em_đ 

Á Die neue Verpackungsrange ēL_rópjgaf ECLGCÖĎ GAFđ8 ckmrgml_j _lqnpcafclb* `pcgr ecdÛafcpr 

und nachhaltig 

Á Technik von Profis für Profis mit innovativen Geräten _saf bcp Cgeclk_pic ē@»IM-jglcđ 

Á BackBüro® - DIE SOFTWARE FÜR BÄCKER UND KONDITOREN 

mit umfassendem Leistungsangebot und neuen Apps von BackBüro® mobil 
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Duisburg / Hamburg. Unter dem Motto ēBÄKO Č Gemeinsam Zeichen setzen! Tag für Tag. Hand in 

F_lb,đ hat die BÄKO GRUPPE NORD auf der 91. INTERNORGA in Hamburg mit ihrem innovativen 

und handwerksnahen Messeauftritt ins Schwarze getroffen. Das Messekonzept überzeugte mit mo-

derner und ansprechender Standgestaltung und einer Vielzahl an handwerksnahen Konzepten. 

 

 

Klaus Nerjes, Vorstand der BÄKO HANSA resümiert: ēWir sind rundherum begeistert: exzellentes 

Kundenfeedback, tolle Atmosphäre am Stand und intensive Beratungsgespräche. Für uns ist die IN-

TERNMPE? kcfp _jq ugafrge,đ  

 

 

Der 700 qm große Messestand in der Halle B6 war auch in diesem Jahr wieder einmal sehr gut be-

sucht und bot ausreichend Gelegenheit zu Fachgesprächen mit den angeschlossenen Handwerksbe-

trieben und zum Netzwerken und Fachsimpeln mit Kollegen und den Mitarbeitern der vertretenen 

BÄKO-Regionalgenossenschaften. 

 

 

 
 

 

Matthias Retzlaff, Geschäftsführung der BÄKO Schleswig-Holstein kcglr8 ēWir sind positiv über-

rascht aufgrund der sehr guten Besucherzahl und der vielen Kundenkontakte. Die Stimmung am 

BÄKO-Qr_lb gqr gl bgcqck H_fp ugpijgaf qcfp esrİđ  
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BÄKO-Manufaktur: französische Backkultur trifft auf deutsche Snackkompetenz  

Für das ganzheitliche Handwerks-Konzept in der BÄKO-Manufaktur mit Backstube und Snacktresen 

gab es vom Fachpublikum in diesem Jahr großes Lob.  

 

 

 
 

 

Die BÄKO-Backstube  mit  französischen Spezialmehlen aus dem Hause Moul-Bie im Zusammenspiel 

kgr gllmt_rgtcp @Ûaicpcgrcaflgi  tml @mle_pb  kgr bck ēN_lcmrp_b Ctm¨đ slb bck J_bcl`_aimdcl 

ēQmjcmđ mit integriertem Beschickungstisch war ein wirkliches Highlight. Oliver Masson, Verkaufsleiter 

BONGARD, kcglr8 ēBcp N?LCMRP?B gl bcp @»IM-Backstube hat viel Interesse bei den Kunden ge-

weckt. Die Frische der Backwaren, die Flexibilität und die hervorragende Qualität der Backwaren hat 

tgcjc @_ai`crpgc`c lgafr lsp ó`cpp_qafr* qmlbcpl ugpijgaf ó`cpxcser,đ  

Die aus den französischen Spezialmehlen erzeugten Backwaren bieten den Handwerksbetrieben viel-

fältige Möglichkeiten zur Verarbeitung und bereichern in jedem Fall deren Sortiment, um dem Ver-

`p_safcp b_q ēq_tmgp tgtpcđ slb bgc dp_lxíqgqafc Eclsqqucjr lÛfcp xs `pglecl, Klaus Prygoda, Ge-

bietsverkaufsleiter von Moul-Bie xgcfr cglc nmqgrgtc @gj_lx8 ēGaf `gl ó`cpp_qafr* ugc tgcjc @Ûaicp xsp 

INTERNORGA nach Hamburg kommen. Dank der Super-Positionierung auf dem BÄKO-Stand hatten 

wir einen enormen Zulauf von interessierten Betrieben. Ein zufriedener Kunde hat es auf den Punkt 

gebr_afr ē?sd bcp Qsafc l_af Kíejgaficgrcl qgaf _`xsqcrxcl* imkkr k_l cf lgafr _l Csaf tmp`cgđ,đ 
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Snackberater der BÄKO GRUPPE NORD und Fachschullehrer der Akademie des Deutschen Bäcker-

handwerks Weinheim als Kompetenzteam am BÄKO-Snacktresen 

 

 
 

Die qualitativ hochwertigen Backwaren von Moul-Bie bieten die beste Basis für die weitere Verede-

lung zu einem geschmackvollen Snack, denn das Rfck_ ēQl_aiđ und ē?sÖcp-Haus-Tcpi_sdđ ist nach 

wie vor im Trend. Das belegen auch die neuesten, anlässlich der INTERNORGA von der GfK und der 

NPD-Group präsentierten Zahlen.  

 

Die beiden Snackberater der BÄKO GRUPPE NORD hatten zusammen mit den Fachschullehrern aus 

Weinheim alle Hände voll zu tun, um den zahlreichen Fachbesuchern nicht nur Tricks und Kniffe bei 

der Snackzubereitung zu vermitteln, sondern das Publikum auch mit entsprechenden Probier-

Häppchen zu versorgen. Die bereit gestellte Vielfalt ließ keine Wünsche offen: Ob herzhaft oder süß, 

vegetarisch und vegan, warm oder kalt, für jeden Geschmack war etwas dabei: N_gl ēA_kn_elcđ* 

Apmgqq_lr ēDpmk_ecpgcđ* @_escrrc ēGr_jgcllcđ* Djòrc ēN_pgqđ* Apmgqq_lr ēNÙrgqqcpgcđ slb @specp ēJ_ Kcpđ, 

 

Lars Bittig von der BÄKO Ost resümiert: ēEs ist jedes Jahr eine Freude auf einem so tollen Messestand 

mit so tollen Kollegen und so vielen interessierten Kunden zu arbeiten. Die Organisation, die Vorberei-

tung und die Bspafdófpsle bgcqcp Kcqqc gqr _sÖcpecuífljgaf esrİđ Ralph Siegemeyer, Ebäcko Münster 

gqr bcp ?lqgafr8 ēBie Kombination der frischen Backwaren von Moul-Bie mit der Veredelung zu einem 

Bäcker-rwngqafcl Ql_ai n_qqrc qsncp xsq_kkcl,đ 

 

  


